Familie Niemann
und das Team der Leckermiihle

heiBen Sie in der Leckermiuhle herzlichst willkommen.

Da wir alle Gerichte stets frisch
und mit grofBBer Sorgfalt zubereiten, hoffen wir,

Ihnen etwas Besonderes bieten zu konnen.

Sollte dennoch etwas nicht nach lhren Wiinschen sein,
teilen Sie es uns bitte mit, damit wir lhren

Wiinschen gerecht werden konnen.

Familie Niemann
und das Team der Leckermiihle
winschen lhnen beim Studieren der Speisekarte viel Spafl

und einen guten Appetit !



Menu-Empfehlung

Birnen. Sellerieschaumsuppe
AT;A9
*dkekkk
Rehbockriicken mit frischen Pilzen

Marktgemiise und Spatzle
ATA7
*dkekkk

Crépe Suzette mit Orangenfilets, Grand Marnier

an hausgemachtem Bourbon Vanilleeis
ATA7

38,90 Euro

Wein-Empfehlung

Sauvignon Blanc "Bio vegan" , Lukas Kesselring, Pfalz
Aromen von Stachelbeere, Kiwi, Litschi,
starke Mineralitat, feine Saure
FL.0,75 1 24,00 €
GL 0,21 7,50 €

*kkk

Cabernet Sauvignon- Merlot QbA tr. (Bio/ vegan)
Lukas Kesselring, Pfalz
Kraftvolle Tannine,
Aromen von dunklen reifen Beeren, vollmundig

FL.0,751 23,80 €

GL.0O2L 7,00€



Vorspeisen

Bruschetta
gerostetes Weillbrot mit sonnengereiften Tomaten,
roten Zwiebeln und Oliven (a1

Hausgebeizter Lachs
an Senf- Honig- Dillsauce mit Reibeplatzchen

und Salatstraufichen
(A3;A10)

Gebackener Schafskase
an marktfrischen Blattsalaten mit Oliven und Kirschtomaten

an Balsamico - Krauterdressing, Baguette und Butter
(A1; A10)

Leckermiihler Vorspeisenvariation

Geflugelspie mit Ananas, Gefllgelrolle mit Paprika,

Melone mit Knochenschinken, Raucherlachsscheibe, Garnele im Teigmantel
gegrillte Champignons und Oliven an suf} saurer Asiasauce,

Baguette und Butter
(AT, A2; A4)

Rindercarpaccio
mit Rucola mit Parmesan, Pesto und Pinienkerne

Suppen
Rinderkraftbriihe mit Einlage
(A1; A3; AT; A9)
Tomatencremesuppe
mit Mandelblattern und Ginsahne verfeinert
(AT:A9)

Franzosische Zwiebelsuppe

mit Pernod verfeinert und Kasecrolton
(A1; AT; A9)

Birnen- Sellerieschaumsuppe
(AT;A9)

6,40 Euro

9,20 Euro

8,90 Euro

10,90 Euro

12,50 Euro

4,80 Euro

4,80 Euro

5,30 Euro

5,00 Euro



Salatspezialitaten

Hahnchensalat
Marktfrische Blattsalate mit kross gebratenen Hahnchenbruststreifen,
Tomaten, Gurken und Krautercroltons (ai; A7)
gro3 9,80 Euro klein 6,50 Euro
Italienischer Salat
Knackige Blattsalate mit Ei(3), Oliven, Peperoni, Thunfisch(as),
roten Zwiebeln, Gurken und Tomaten
gro3 10,20 Euro klein 6,90 Euro
Gourmetsalat
Garnelen(a2 am Spief3 gebraten mit Knoblauch verfeinert,
auf gemischten Blattsalaten
gro3 10,20 Euro klein 6,90 Euro

Zu allen Salaten reichen wir Baguette und Butter.
Wahlen Sie zwischen Balsamico (a10) - oder unserem beliebtem Hausdressing (a7; ).

Bekanntes

Jager-(ata3; A7), Zigeuner-(ata3), oder Zwiebelschnitzel (a1a3)
mit buntem Salattellera7 und Pommes-frites 16,50 Euro

Hahnchenbrustfilet
an Curryrahmsauce mit frischen Fruchten,
buntem Salatteller und Basmatireis (a7 15,50 Euro

Leckermiihler Rosti - Toast
Zwei Medaillons vom Jungschweinfilet auf Reibeplatzchen, mit Aprikosen
und Kase liberbacken, buntem Salatteller(as;a7; a0 16,00 Euro

Rinderzungenragout in Madeirasauce mit Eisbergsalat in

Joghurt-Sahnedressing und Kartoffelkroketten(aia7 15,80 Euro
Grinkohl mit frischer und geraucherter Mettwurst,

Kasselerriicken und Bratkartoffeln (as;A7;a10) 17,40 Euro
Muhlenteller

Zwei Medaillons vom Jungschweinfilet mit frischen Pilzen,
Speckbohnenbiindchen und Bratkartoffeln(ar 18,50 Euro



Vegetarische Kuche

Kartoffel-Oliven-Paprikapfanne mit Schafskase uberbacken
und buntem Salatteller(a7; ai)

,Gemiiseteller” gebratenes Gemiise mit Pilzen
gehobeltem Parmesan, buntem Salatteller und Sufikartoffelpommes

Pasta Variation

Linguini’s mit Parmesan, Chili, Kaiserschoten, Karotten, Zwiebellauch
Kirschtomaten und Ruccula

- mit Poulardenbruststreifen

- mit Streifen vom Jungschweinlendchen

- mit drei Riesengarnelen

- mit Rinderfiletstreifen

Aus der Fischkiliche

Paniertes Rotbarschfilet in Butter gebraten
mit Sahnesalat und Petersilienkartoffeln (aa3;a7)

Im ganzen gebratene Forelle ,Miillerin Art*
mit Sahnesalat, zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln (ar;a7)

11,90 Euro

13,90 Euro

13,50 Euro
+ 7,00 Euro
+ 7,00 Euro
+ 7,50 Euro
+ 8,50 Euro

18,00 Euro

19,50 Euro

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet und Riesengarnele an Champagnerschaum,

buntem Marktgemuse und Bratkartoffeln
ALATAT

In WeiBweinsud pochiertes Fjordlachsfilet
an Safransauce mit buntem Marktgemuse und Dillkartoffeln (a9; a7

24,50 Euro

24,80 Euro



Hauptgerichte

Rahmgeschnetzeltes vom Jungschweinfilet ,Zuricher Art*
mit frischen Champignons, buntem Salatteller
und Kartoffelrostinchen (a3a7

Rehkeulenbraten mit gefillter Birne, frischen Champignons
Speckrosenkohl und Herzoginkartoffeln(aias;a7

Leckermuhler Filettopf

Schweine-, Rinder-, und Hahnchenbrustfilet

an frischen Champignons mit gratinierten Brokkoliroschen
und Kartoffelkrokettenar; a7

Kalbsleber ,Berliner Art“

mit Pfannenzwiebeln, Apfelringen, buntem Salatteller und Kartoffelstampf
(A1, A7)

Involtini vom Jungschweinfilet mit Parmaschinken, Mozzarella und
Basilikum gefiillt, an Gemusereigen und Kartoffelgnocchi (a7

Kross gebratene halbe Bauernente an Orangensauce

mit Apfelrotkohl und Kartoffelknodel
(AT,AT;A9)

Jourf & Turf Duett von Rumpsteak und Riesengarnele mit
Schalotten- Chutney auf grinen Bohnen und Rosmarienkartoffeln (a2

Lammriicken unter der Krauterkruste an Rosmarienjus
mit buntem Marktgemiise und Kartoffelgratin(aiam

Hirschriicken an Kirschsofle, buntem Marktgemuse und

Herzoginkartoffeln
ALA7

19,20 Euro

21,50 Euro

23,90 Euro

23,50 Euro

24,50 Euro

24,50 Euro

26,80 Euro

29,20 Euro

31,90 Euro



Gemischte Fleischplatte

Verschiedene Medaillons vom Rinder,- Schweine- und Hahnchenbrustfilet, zweierlei Saucen,
mit feinem Marktgemiise garniert und Kartoffelbeilagen

fur 2 Personen 45,00 Euro
fur 3 Personen 62,50 Euro
fur 4 Personen 79,00 Euro
fur 5 Personen 94,50 Euro
fur 6 Personen 109,00 Euro

Leckermiihler Steakspezialitaten

Rumpsteak
150 g 17,50 Euro
200 g 20,00 Euro
250 ¢ 23,00 Euro
Rinderfilet
150 g 21,50 Euro
200 g 25,00 Euro
250 ¢ 28,00 Euro

stellen Sie sich |hre Beilagen selbst zusammen

Ofenkartoffel mit Krauterquarkar 5,00 Euro
Bratkartoffeln 3,50 Euro
Kasespatzle(asas) 3,50 Euro
Kartoffelgratin (a7) 3,50 Euro
Pommes Frites 3,50 Euro
Speckbohnenbindchen 3,90 Euro
Broccoli 3,00 Euro
frische Champignon 3,00 Euro
bunter Salatteller klein 3,50 Euro
bunter Salatteller grof3 6,00 Euro
Krauterbutterr 0,80 Euro
Meerrettich 0,50 Euro
Pfefferrahmsauce(an 1,50 Euro

Rotweinsauce

1,50 Euro



Eisspezialitaten

Pur Chocolat
Cremiges Schokoladeneis, gekront mit Schokosauce, Schokospanen
und Sahne (a7;a8) 5,00 Euro

Amarena Becher
Zartschmelzendes Amarenaeis mit Amarenakirschen, Amarenasauce,
und Sahne (a7; a8) 6,50 Euro

Eierlikorbecher

Zartschmelzendes Vanilleeis mit Eierlikdr und Sahne garniert (a7; As) 5,50 Euro
Eiskaffee oder Eisschokolade 5,50 Euro
Sanfter Engel

Erfrischendes Getrank aus cremigem Vanilleeis in

Orangensaft (a7; A8) 4,00 Euro

Eiszwerg Anton
Leckeres Eis, Vanille- und Schokoladengeschmack, garniert mit Sahne

Schokosauce und Waffel (a7;,a8) 3,50 Euro
Hausgemachte Rote Griitze mit Bourbone Vanilleeis (a7; A8) 6,00 Euro
Vanilleeis mit hei3en Sauerkirschen und Sahne(ar;as) 6,00 Euro

Unsere Eissorten:

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Amarena und Haselnhusseis

Kugel 1,30 Euro
Sahne 0,50 Euro

Dessertspezialitaten

Kaiserschmarrn mit Rosinen und gehobelten Mandelspitter, Blaubeerragout
und Vanilleeis (a3;a7;a8) 8,90 Euro

Duett von Marc de Champagnemousse und Creme bruelle (a3;a7) 8,90 Euro

Schokoladenkuchen mit flissigem Kern an Sabayone

und Bourbon Vanilleeis (a3A7,A8) 8,90 Euro
Kaseauswahlar) 12,40 Euro
Kaseauswahlar) klein 8,90 Euro

Und zum guten Schluss empfehlen wir lhnen ein ,Schnapschen“ aus unserer Digestif - Auswahl,
oder eine Tasse Kaffee, Espresso, Cappuccino, Milchkaffee, Schokoccino oder Latte Macchiato !



Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

Liebe Gaste,
in unserer Speisekarte sind die deklarationspflichtigen Zusatzstoffe
nach bestem Wissen kenntlich gemacht worden.

Zu lhrer und unserer Sicherheit weisen wir darauf hin,
dass in allen Gerichte ,Spuren von Allergenen” enthalten sein kénnen,
z.B. durch Kreuzkontamination in der Herstellung oder bei der Anlieferung iiber den Lieferanten usw.

Unsere Cremesuppen und Saucen sind ausnahmslos mit Starke gebunden,
in den Ansatzen von Grundsaucen, Gemisebriihen und Fleischbriihen ist Sellerie enthalten.
Der GrofBteil an Gemiisebeilagen wird glasiert und enthalt durch Butter
Lactose.

Sollten Sie allergisch gegen eines der unten aufgefiihrten Allergene sein,
bitten wir Sie, unser Servicepersonal anzusprechen und nochmals darauf hinzuweisen.
Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt.

Andrea & Klaus Niemann
und das Team der Leckermiihle

A1l glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
Hybridstamme davon)

A2 Krebstiere

A3 Eier

A4 Fische

A5 Erdnusse

A6 Sojabohnen

AT Milch einschlieBlich Laktose

A8 Schalenfriichte (d.h. Mandeln, Haselnilisse, Walniisse, Cashewnliisse, Pecaniisse,
Paraniisse, Pistazien, Macadamianisse und Queenslandniisse)

A9 Sellerie

A10 Senf

A1l Sesamsamen
Al12 Lupinen

A13 Weichtiere

Al4 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von 10 mg/kg oder 1 mg/lim zubreiteten
Produkt



